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QUINOA WIRD UNTER DRUCK MIT DAMPF ERIﬂTZT DABEI
KOMMT ES ZU EINER AUSDEHNUNG DES KORNS. DIE STRIIKTlIR
WlRD PORDS UND DIE FORM BLEIBT
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- Eeypidemahlprgdilkte(lllNl(ELmehl,EMMERvuuknmmehl,WAlD_S DENROGGENvollkornmehl), Wasser, *
“nat. Sauerteig (ROGGENmehl, Wasser), Sonnenblumenkerne, Kartoftelflocken, WEIZENGLUTEN, Quinoa gepuft,  °
Leinsaat gesctirotet, Speisesalz, Hefe, ROGBENvollkornsauerteig ':flw Apfelpulver, WEIZENquellmehl,
=Mallextrakt(ﬁ€|‘l§TE)‘ y




